UMOWA NR: .../.../12020

zawarta w dniu 31.12.2019 r. pomi¢dzy Gming Miasta Gostynina, ul. Rynek 26, NIP: 971-06-64-961, odbiorca
— Klubem Dziecigcym ,,USmiech Malucha”, ul. Wojska Polskiego 23, 09-500 Gostynin, zwanym dalej
»Zamawiajacym” reprezentowanym przez Kierownika Iwona Rzegocka - Gontarek, dzialajacego na podstawie
pelnomocnictwa Burmistrza miasta Gostynina z dnia 20.09.2018 r. i kontrasygnowana przez Gléwnego
Ksiegowego Panig Miranda Sniecikowska - Robacka

T zwanym dalej ,,Wykonawea”.

§ 1 Przedmiot umowy
Przedmiotem niniejszej umowy jest §wiadczenie ustugi cateringowej na rzecz Zamawiajacego (z zachowaniem
warunkow okreslonych w zapytaniu ofertowym oraz niniejszej umowie).

§ 2 Zakres umowy

1. Wykonawca zobowigzuje si¢ do sukcesywnego dostarczania partiami positkow dla maksymalnej ilosci 30
dzieci w wieku od 1 do 3 roku zycia, ktore beda przygotowywane zgodnie z aktualnymi normami zywienia
dzieci w danym wieku, od poniedziatku do piagtku (z wylaczeniem dni §wiatecznych oraz innych dni, w
ktorych nie odbywaja si¢ zajecia dla dzieci), w cenach jednostkowych brutto okre§lonych w Zataczniku nr 1
do Zapytania, ktory stanowi¢ bedzie integralng cz¢§¢ umowy.

2. Wykonawca zobowiazuje si¢ dostarcza¢ positki we wlasnych termosach/pojemnikach/naczyniach
gastronomicznych/jednorazowych pojemnikach, transportem witasnym, na swoj koszt, do siedziby Klubu
Dziecigcego przy ulicy Wojska Polskiego 23 w Gostyninie, wraz z odbiorem, myciem oraz wyparzaniem
naczyn po positkach, w ilosciach okreslanych w zamoéwieniach skladanych przez Zamawiajacego
telefonicznie.

3. Jeden pakiet wyzywienia dla jednego dziecka w jednym dniu pobytu w Klubie Dziecigcym powinien
zawierac: $niadanie, I $niadanie, obiad dwudaniowy (zupa i drugie danie) oraz podwieczorek.

4. Jadlospis zawierajacy informacje na temat warto$ci kalorycznej positkow, uktadany bedzie przez
Wykonawce na okres jednego miesigca i dostarczany Zamawiajacemu do wczesniejszego zatwierdzenia.
Wszelkie zmiany w jadtospisie sugerowane przez Zamawiajacego bedg wigzace dla Wykonawcy. Zaleca si¢
roznorodnos$¢ i niepowtarzalno$¢ dziennych zestawdw zywieniowych.

5. Positki musza spelnia¢ wymogi zywienia wymagane dla danej grupy wiekowej, wynikajace z aktualnych
norm zywienia dla populacji polskiej, zgodne z obowiagzujgcymi przepisami.

b) Wymagania dotyczace sktadnikow i1 potraw dla przygotowywanych positkdw:
Produkty zbozowe i ziemniaki - pieczywo: butka wroctawska, kajzerki, chleb zytni, chleb razowy, chleb
graham, pieczywo z ziarnami (pieczywo bezglutenowe — gdy sa wskazania medyczne); maka i makarony: maka
pszenna, maka zytnia, maka razowa, maki bezglutenowe (jaglana, ryzowa, gryczana), makarony bezjajeczne i
jajeczne, makaron bezglutenowy. Preferowane sa makarony drobne (literki, muszelki, swiderki itp.). Mieszanki
maki bezglutenowej (ze znakiem ,,przekreslony klos” - gdy sa wskazania medyczne). Dodatki weglowodanowe:
bulka tarta, bultka tarta bezglutenowa, wafle ryzowe, wafle suche, wafle kukurydziane, chrupki kukurydziane,
groszek ptysiowy. Kasze i platki zbozowe: ptatki owsiane, gryczane, ryzowe, jeczmienne itp. blyskawiczne, ale
wymagajace gotowania, musli — bez cukru, kasze drobne: manna, kukurydziana, krakowska, ryz, kasze grube:
gryczana, jaglana, peczak, bulgur, kuskus, kaszki dla dzieci oraz platki kukurydziane (bez cukru). Ziemniaki:
gotowane lub pieczone, jako dodatek do drugiego dania, zup, klusek ziemniaczanych, satatek. Nie nalezy
planowaé¢ w jadtospisie tradycyjnych frytek smazonych w tluszczu i1 plackéw ziemniaczanych. Jako
urozmaicenie diety, zamiennie mozna przygotowac bataty.

Warzywa i owoce: preferowane sa warzywa i owoce $wieze, ale poza sezonem, w planowanych positkach

nalezy stosowaé polprodukty mrozone, musy owocowe i warzywne dla dzieci oraz okazjonalnie — dodatek

warzyw z puszki (np. zielony groszek, kukurydza, ciecierzyca) lub owocow z puszki — jako dodatek do ciast lub
deserow, (np. brzoskwinie lub ananas w syropie).




Mleko i przetwory mleczne: mleko 2,0 — 3,2 % tluszczu §wieze (pasteryzowane), mleko bezlaktozowe — gdy sa

wskazania medyczne. Ser twarogowy potttusty, podpuszczkowy, mozzarella. Jogurt, maslanka, kefir, jogurt typu

greckiego — naturalne, bez cukru, aromatow, innych dodatkéw (typu zelatyna, zagestniki itp.). Smietana 12-18%

thuszczu.

Mieso czerwone, drob, wedliny: Migso: drobiowe (kurczak, indyk) — najlepiej filet, chuda wotowina, chuda

wieprzowina — schab srodkowy, topatka, cielecina, krolik. Migso minimum dwa razy w tygodniu.

Ryby (filety): dorsz atlantycki, toso$ dziki, mintaj, morszczuk, sola, pstrag, fladra, makrela atlantycka, §ledz,

ryba maslana, sieja, sum, karp, szczupak, halibut, plamnik, barwena, tilapia. Ryba raz w tygodniu.

Thuszeze: olej rzepakowy z pierwszego tloczenia, oliwa z oliwek, olej z pestek winogron. Masto 82% tluszczu.

Dobrej jakosci margaryna migkka (kubkowa) bez izomerdéw trans. (bez ,,czgéciowo uwodornionych thuszczow™).

Margaryna mickka bezmleczna (do diety bezmlecznej).

Cukier i stodycze: cukier, cukier puder, cukier waniliowy, midd naturalny pochodzacy z pasiek z krajow unii

europejskiej, biszkopty, biszkopty bezglutenowe, czekolada gorzka, ciasta wlasnego wyrobu.

Wedliny: tylko wysokogatunkowe — szynka i poledwica wieprzowa, szynka i poledwica drobiowa, parowki

drobiowe i wieprzowe - o zawarto$ci migsa w wyrobie gotowym min. 96%

c) Positki winny by¢ przygotowywane tak, aby byly chetnie spozywane przez dzieci, zapewnialy im

odpowiednia warto§¢ odzywcza, a jednocze$nie aby miaty wpltyw na ksztattowanie prawidlowych nawykow

zywieniowych. Wszystkie serwowane dania i napoje powinny by¢ najwyzszej jakosci, atrakcyjne pod wzgledem

wlasciwosci sensorycznych (tj. smaku, zapachu, barwy, konsystencji itp.) wartosci energetycznej, odzywczej i

bezpieczenstwa zdrowotnego.

6. W przypadku dostarczenia positku niezgodnego z zapisami jadtospisu lub tez niespetniajacego wymogow
zywienia dzieci do lat 3, Wykonawca zobowigzany jest do wymiany na produkt wiasciwy. W przypadku
braku mozliwos$ci dostarczenia go na czas tj. przed planowanym positkiem, Zamawiajacy zastrzega sobie
prawo do zakupu wiasciwego produktu (lub zamiennika podobnej jakosci) i obcigzenia kosztami
Wykonawce. Przez obcigzenie kosztami strony rozumiejg potracenie przez Zamawiajacego czesci
wynagrodzenia odpowiadajacej warto$ci positkow zakupionych przez Zamawiajacego w miejsce tych, co do
ktorych stwierdzono niezgodno$¢ lub niespetniajagcych wymogdéw zywienia dzieci do lat 3, z wynagrodzenia
Wykonawcy, na co Wykonawca wyraza zgodeg.

7. Stan positkéw 1 sposob dowozenia musi spelnia¢ wymogi Panstwowej Stacji Sanitarno-Epidemiologiczne;.
Ponadto Wykonawca o$wiadcza, ze towary i produkty uzyte w przedmiocie umowy spelniajg normy polskie
i inne wymagania okres§lone dyrektywami europejskimi.

8. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany do godz. 7.30 kazdego dnia iloSci przedmiotu zaméwienia,
gdyz Wykonawca zobowigzany jest zapewniC ilo$¢ positkow zgodnie z zapotrzebowaniem ztozonym na
dany dzien przez upowaznionego przedstawiciela Zamawiajacego badz osobg przez niego upowazniong .

9. Rozliczenie finansowe Wykonawcy ustugi z Zamawiajacym odbywaé si¢ bedzie na podstawie iloSci
faktycznie dostarczonych positkdw i ich ceny jednostkowej. W takim przypadku Wykonawca o§wiadcza, ze
nie bedzie zadat odszkodowania z tytutu zmniejszenia ilosci maksymalnej opisanej powyze;j.

10. Komplety naczyn wykorzystywane bgda zamiennie, tj. po positku komplet brudnych naczyn zabierany
bedzie przez Wykonawce, myty, wyparzany i ponownie dostarczany do Klubu Dziecigcego.

11. Do obowigzkow Wykonawcy naleze¢ bedzie zabieranie odpadéw pokonsumpcyjnych oraz mycie termosow.
Czyste pojemniki na odpady zostang dostarczone zamawiajacemu wraz z positkiem kazdego dnia.

12. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i
dostarczanych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci
probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

13. Wykonawca zobowigzany jest do przedstawienia decyzji zatwierdzajacej prowadzenie dziatalnosci
zywieniowej, wydanej przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego, wlasciwy dla siedziby
prowadzenia dziatalnosci oraz o$wiadczenie o dziennych zdolnosciach produkcyjnych przygotowywanych
positkow.

14. Dostawy zamowionych produktow zywnosciowych beda si¢ odbywac¢ sukcesywnie, w kazdym dniu
pracy Zamawiajacego:

1) $niadanie i Il $niadanie do godz. 8.00,
2) obiad do godz. 11.00,



3) podwieczorek do godz. 14.00.

15.
16.

17.

18.

19.

20.

Do odbioru dostaw begdzie upowazniona osoba wskazana przez Zamawiajacego.

Jako termin dostawy rozumie si¢ dat¢ zlozenia podpisu na protokole odbioru produktow
zywnosciowych przez osoby upowaznione przez Zamawiajacego. Terminy dostaw, asortyment i ilo$¢
produktéw zywnosciowych okreslone zostang kazdorazowo pisemnie, poczta elektroniczng, faksem lub
telefonicznie przez Zamawiajacego z co najmniej jednodniowym wyprzedzeniem. Ponadto Wykonawca
zobowigzuje si¢ do elastycznego reagowania na zwigkszone lub zmniejszone potrzeby Zamawiajacego
w stosunku do danego asortymentu lub calosci dostawy.

Ilosciowy, jakosciowy oraz asortymentowy odbior produktow oraz potraw (positkow) winien by¢
dokonany — przez osoby upowaznione — w chwili dostawy, chyba, ze z okoliczno$ci wynika, iz
ustalenie stanu ilo$ciowego, jakosciowego lub asortymentowego przy odbiorze byto niemozliwe lub
utrudnione (w szczegdlnosci z uwagi na ilo§¢ produktow, sposob ich opakowania, stan produktow —
zamrozenie lub ich rodzaj — owoce, warzywa), wtedy niezgodno$¢ iloSciowa, jakosciowa lub
asortymentowa mozna zglosi¢ — pisemnie, pocztg elektroniczng, faksem lub telefonicznie — w terminie
do 2 dni roboczych od ustalenia ww. niezgodnosci. Odbioru dokonuje si¢ na podstawie protokotu
podpisanego przez obie strony. W przypadku jakichkolwiek wad, szczego6lnie dotyczacych jakosci,
swiezosci 1 terminu przydatnosci do spozycia, mozliwych do stwierdzenia w trakcie odbioru,
Zamawiajacy odmowi odbioru przedmiotu zamowienia.

W przypadku stwierdzenia przez Zamawiajacego wadliwej partii dostarczonych positkoéw lub
niedostarczenia calo$ci zamdwienia, jezeli Zamawiajacy nie skorzysta z mozliwosci wskazanej w § 4
ust. 5, zostanie zgloszona reklamacja ilo$ciowa, jakosciowa lub asortymentowa w formie pisemne;j,
poczta elektroniczng, faksem lub telefonicznie.

Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca ubiegajacy si¢ o zaméOwienie spelniat poprzez oferowane
produkty wymagania wymienione w obowigzujacych przepisach prawa dotyczacego produkcji 1 obrotu
zywnosci, a w szczegdlnosci ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. — O bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia
(Dz. U. 2018 1., poz. 1541 ze zm.), wraz z przepisami wykonawczymi oraz ustawy z dnia 21 grudnia
2000 r. — O jakosci handlowej artykutow rolno-spozywczych (Dz. U. z 2018 r. poz. 2164, ze zm.).
Kazdy produkt winien by¢ wyprodukowany i wprowadzony do obrotu zgodnie z normami systemu
HACCP — Systemu Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli.

Dostarczane positki powinny by¢ przygotowane z  produktéw zywnosciowych, ktéore winny
odpowiada¢ Polskim Normom (takze wtedy gdy stosowanie Polskich Norm nie jest obowigzkowe) oraz
by¢ zgodne z normami okreslonymi iobowigzujacymi na obszarze Unii Europejskiej. Jakos¢
dostarczanych produktéw oraz sposob ich dostawy winny by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami
oraz atestami dla produktow pierwszego gatunku (klasy) w szczegolnosci:

ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. — O bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2018 r., poz. 1541
ze zm.);

ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. — O produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z 2017 r. poz. 242
ze zm.);

rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007 r. — W sprawie znakowania
srodkow spozywczych (Dz. U. 2015 poz. 29 .);

rozporzadzenia WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. — W
sprawie higieny srodkow spozywczych (Dz. U. UE. L. 2004.139.1);

oraz rozporzadzenia WE Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
Ustanawiajgcego szczegolne przepisy dotyczqce higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia
zwierzgcego (Dz. U. UE. L. 2004.139.55).



21.

22.

23.

24.

25.

Produkty oznakowane maja by¢ zgodnie z wymaganiami Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi — W sprawie znakowania srodkow spoZywczych, tzn. w szczego6lnosci muszg zawierac:
nazwe, wykaz 1 ilo§¢ sktadnikéw lub kategorii sktadnikow, zawarto$¢ netto w opakowaniu, date
minimalnej trwatoéci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania, firme¢ i adres
producenta lub przedsigbiorcy paczkujacego srodek spozywczy, nazwe i adres producenta.

Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za wady jakosciowe dostarczonych produktow (ukryte i nie
ukryte) powstate m.in. na skutek zlego przechowywania, uszkodzenia w wyniku transportu oraz
zobowigzany jest do wymiany wadliwych produktow we wlasnym zakresie i na wlasny koszt.

Cechy dyskwalifikujace dla poszczegolnego asortymentu w szczegolnosci:

1) wspolne dla migsa: obce posmaki, zapachy, os$lizglto§¢, nalot plesni, zazielenienie migsa,
wystepowanie gruczolow, fragmentow kosci;

2) wspodlne dla wedlin: obce posmaki, zapachy, oslizglos¢, nalot ple$ni, barwa szarozielona, zacieki
thuszczu 1 galarety pod ostonka, jej pekniecia i wycieki farszu, w ostonkach sztucznych, sktadniki
uzyte do produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, $ciggnami itp., skupiska jednego ze sktadnikow,
obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, objawy obnizenia jedrnos$ci i elastycznos$ci, nie przyleganie ostonki do wedlin itp.;

3) wspolne dla pieczywa: pieczywo zdeformowane, zgniecione, uszkodzone mechanicznie; pieczywo
zabrudzone, spalone; migkisz lepki, niedopieczony, z zakalcem, z obecno$cig grudek maki 1 soli;
smak: gorzki, kwasny, zbyt stony lub niestony; ciasta zabrudzone, spalone, niedopieczone, o
wyraznie niewlasciwej porowatosci ciasta, kruszace si¢; objawy plesnienia, psucia; uszkodzenia
mechaniczne, ciasta zdeformowane, zgniecione, porozrywane; obecno$¢ szkodnikow zywych,
martwych oraz ich pozostatosci;

4) wspodlne dla wyrobow mleczarskich: obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocno kwasny, stony,
stechly, mdly; zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne; objawy plesnienia, psucia; uszkodzenia
mechaniczne, zdeformowane, zgniecione, porozrywane; obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych,
oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan;

5) wspolne dla warzyw 1 owocow: wykazujace oznaki niewlasciwego przechowywania i transportu,
mocne znieksztalcenia, oznaki choroby, zaparzenie, gnicie, zmarzni¢cie, obce zapachy, pozostatosci
srodkow ochrony roslin; oznaki wrastania korzenia w ped nasienny;

6) wspdlne dla mrozonek: oznaki rozmrozenia, zbrylone i wyczuwalne kostki lodu lub zmrozony w
bryty produkt. .

Wykonawca jest zobowigzany do dostarczenia zamowionych produktow do siedziby Zamawiajacego
wlasnym transportem, na wlasny koszt i ryzyko nieodptatnie, jak réwniez do ich roztadunku i zlozenia
w miejscu wskazanym przez osobe odbierajacg dang dostawe. Produkty beda dostarczone w
opakowaniach hermetycznie zamknietych z materiatow dopuszczonych do kontaktu z zywno$cig oraz
przewozone $rodkami transportu spelniajacymi wymogi sanitarne m.in. stosownie do wymogow
okreslonych w przepisach Rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. — W sprawie higieny Srodkow spozywczych. Wykonawca zobowigzany jest przy
dostawie na kazde zadanie Zamawiajacego okaza¢ aktualng decyzje Panstwowego Inspektora
Sanitarnego lub Panstwowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej, zatwierdzajacg transport drogowy
artykulow spozywczych. Osoby wykonujace dostawe muszg legitymowaé si¢ aktualnym
zaswiadczeniem lekarskim do celow sanitarno-epidemiologicznych oraz posiada¢ aktualne ww. decyzje
organOw sanitarno-epidemiologicznych, ktore okazujg na kazde zagdanie Zamawiajacego.

Wykonawca udostepni dokumenty (faktury, rachunki itp. za zakup produktow zywno$ciowych) zwigzane z
realizacja umowy na kazde zadanie Zamawiajacego.



§ 3 Zobowiazania Zamawiajgcego
1. Nalezy zalozy¢, ze w grupie moga znalez¢ si¢ dzieci o specjalnych potrzebach zywieniowych np. dieta
bezglutenowa — Zamawiajacy poinformuje o tym Wykonawce w mozliwie najkrotszym terminie po zakonczeniu
rekrutacji dzieci na nowy rok szkolny.

§ 4 Termin i miejsce wykonania zamowienia
1. Termin realizacji umowy: 01.01.2021 r. - 31.12.2021 r.
2. Migjsce dostaw: Klub Dziecigcy ,,Usmiech Malucha”, ul. Wojska Polskiego 23, 09-500 Gostynin.

§ 5 Cena i warunki platno$ci

1. Wynagrodzenie Wykonawcy bedzie ustalane na podstawie ponizszych stawek, zgodnie z Formularzem
ofertowym Wykonawcy:

Cena brutto za sztuke wraz z dostawa
1 Sniadanie
2 11 Sniadanie
3 Obiad ( zupa + II danie )
4 Podwieczorek
RAZEM

2. Powyzsze ceny nie ulegng zamianie przez okres trwania umowy.

3. Rozliczenie finansowe Wykonawcy ustugi z Zamawiajacym odbywac si¢ bedzie na podstawie faktycznie
dostarczonych positkow i ich ceny jednostkowej. W takim przypadku Wykonawca o$wiadcza, ze nie bedzie
zadat odszkodowania z tytutu zmniejszenia ilosci maksymalnej opisanej powyze;j.

§ 7 Kary umowne oraz rozwiazanie umowy

1. Jezeli Wykonawca op6znia si¢ z realizacjg zamowienia tak dalece, ze terminy wynikajace z niniejszej
umowy nie beda mogly by¢ realizowane, Zamawiajacy jest uprawniony do odstapienia od umowy bez
wyznaczania terminu dodatkowego.

2. W razie nienalezytego wykonania zamowienia przez Wykonawce, Zamawiajacy jest upowazniony do
odstapienia od umowy bez wyznaczania Wykonawcy terminu dodatkowego, w szczegolnosci dotyczy to:

a) nieterminowego realizowania dostaw przez Wykonawce,

b) $wiadczenia dostaw nienalezytej jakosci przez Wykonawce,

¢) nieterminowego rozliczania §wiadczonych dostaw przez Wykonawce,
d) uzasadnionych skarg klientow.

3. Ustala si¢ wysoko$¢ kar umownych dla Wykonawcy:

a) za odstgpienie od umowy z przyczyn nie lezacych po stronie Zamawiajacego, Wykonawca zaplaci kare w

wysokosci 20 % wartoS$ci calego zamowienia.

4. Naliczone kary umowne zostang potracone z wynagrodzenia Wykonawcy, na co wyraza on zgode.

5. Jezeli wysoko$¢ szkody poniesionej przez Zamawiajagcego w wyniku niewykonania lub nienalezytego
wykonania zamowienia przekracza wysoko$¢ kar umownych, Zamawiajacy moze dochodzi¢

odszkodowania na zasadach ogdlnych.

§ 8 Zmiany w umowie

1. Zmiany postanowien Umowy wymagaja formy pisemnej pod rygorem niewaznoS$ci.



2. Zamawiajacy dopuszcza zmiany postanowien umowy, o ile nie bedg one stanowily zmian istotnych w
stosunku do oferty na podstawie ktorej zostat wybrany Wykonawca.

§ 9 Postanowienia koncowe

1. Formularz ofertowy Wykonawcy z dnia ...................... stanowi Zatgcznik nr 2 do umowy i jest jej
integralna cze$cia.

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia stanowi Zatgczniku nr 1 do umowy i jest jej integralna czgscia.
Do spraw nieuregulowanych niniejszg umowg stosuje si¢ przepisy Kodeksu Cywilnego.

Umowe sporzadzono w dwoch jednobrzmiacych egzemplarzach po jednym dla kazdej ze stron.

Wszystkie spory miedzy stronami (wynikle z wykonania umowy), ktérych nie da si¢ rozwiaza¢ polubownie,
rozstrzygane beda przez Sad wlasciwy dla siedziby Zamawiajacego.

AN

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA



